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Introducao _ o

caracteristicas de sabor e aroma, tipicos
O Rio Grande do Sul é o principal das uvas labruscas. De consumo
produtor brasileiro de vinhos, com mais popular, estdo disponiveis no mercado a
de 95% da producéo nacional. Os dados pregos competitivos.

estatisticos dao conta de que, no
periodo de 2000 a 2004, os vinhos de
mesa representaram cerca de 86,79% e

Em geral os vinhos finos, elaborados
com uvas Vitis vinifera, apresentam

caracteristicas organolépticas bem
os vinhos finos 13,21% em relagdo ao

total produzido no Estado (MELLO,
2004). A grande maioria dos vinhos de

distintas dos vinhos elaborados com
uvas labruscas e, em geral, seus pregcos

sdo mais elevados, o0 que pode

mesa sao elaborados com uvas _ C
constituir-se em limitacao de consumo

americanas, principalmente cultivares . .
de vinho para quem aprecia o sabor

Vitis labrusca. Sao muito apreciados por
labrusca.

uma importante parcela dos
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Visando diversificar a oferta de vinhos
brasileiros, a Embrapa Uva e Vinho
desenvolve, desde 1977, um programa
de melhoramento genético da videira
sendo um dos objetivos prioritarios a
criacao de novas cultivares para a
elaboracdo de vinhos de mesa com
caracteristicas organolépticas nao
distinguiveis dos vinhos finos, porém,

com baixo custo de produgéo.

Nas novas cultivares busca-se a
qualidade em renomadas castas
viniferas e a reducéo de custos na
combinagao genética envolvendo
diversas espécies de Vitis que conferem
adaptacao, produtividade, resisténcia as
doengas e facilidade de manejo.

Nesta ética, e tendo em conta os novos
conceitos de qualidade, que priorizam a
saude humana e a protegdo ambiental,
esta sendo lancada a cultivar BRS
Margot como alternativa para a
competitividade do vinho brasileiro.

Origem

A cultivar BRS Margot é uma hibrida
interespecifica cuja constituicao genética
€ composta por 74,22% de Vitis vinifera,
14,84% de Vitis rupestris, 4,69% de Vitis
aestivalis, 3,52% de Vitis labrusca,
1,95% de Vitis riparia e 0,78% de Vitis
cinerea. Foi obtida a partir do
cruzamento ‘Merlot’ x “Villard Noir’,
realizado na Embrapa Uva e Vinho, em
Bento Gongalves-RS, em 1977. Deste

cruzamento foram obtidas 78 sementes,
originando 9 plantulas que foram
cultivadas em canteiro. Em agosto de
1983, a populacao foi enxertada sobre o
porta-enxerto R 110, em area
experimental da Embrapa Uva e Vinho,
sendo a planta original desta cultivar
identificada como CNPUV 28-6. A
primeira colheita foi obtida no ver&o de
1985, prosseguindo-se as avaliagcbes até
a colheita de 1988. CNPUV 28-6
apresentou bom desempenho,
destacando-se pela capacidade
produtiva, potencial glucométrico, boa
resisténcia as doengas fungicas. Em
1990 foi propagada para avaliagcao mais
detalhada em campo de selegdes,
coletando-se dados de producao e
qualidade da uva nas safras de 1992 a
1996, comprovando o potencial
observado na primeira etapa de
avaliacoes. Em 1998, foi enxertada em
lote semi-industrial nos campos da
Embrapa Uva e Vinho, onde foi definido
e ajustado o sistema de produgéo,
realizando-se colheitas e testes
enoldgicos de 2001 a 2006. Em
novembro de 2003, em parceria com a
Vinicola Gilioli, foi implantada uma area
de 1,1 hectares na propriedade da
empresa, em Flores da Cunha-RS, para
os testes finais de validacao. Nesta
propriedade foram realizadas duas
colheitas, em 2005 e 2006, e foi
elaborado vinho em escala industrial.



Caracteristicas
ampelograficas

Broto: extremidade semi-aberta, com
pélos longos sobre a superficie, dando-
Ihe um aspecto lanoso, cor
esbranquicada, com tonalidade
cobreada; ramo jovem verde com
tonalidade vermelho-purpura na face
superior, verde na face inferior, com
pélos longos esparsos sobre a
superficie; folhas jovens inteiras, com

pélos longos esparsos sobre o limbo.

Flor: perfeita, com estames e pistilo
totalmente desenvolvidos.

Folha adulta: tamanho médio, deltoide,
inteira; limbo revoluto, em forma de V,
fracamente gofrado préximo ao ponto
peciolar, um pouco bolhoso, glabro na
face superior, pubescente na face
inferior, com maior intensidade sobre as
nervuras; nervuras verdes com leve tom
avermelhado em sua base, na face
superior; seio peciolar meio aberto, em
forma de U, com base cbéncava; dentes
curtos, alternando dentes com ambos os
lados retilineos e dentes com ambos os
lados convexos; peciolo mais curto do
que a nervura central, verde com
tonalidade avermelhada mais ou menos
intensa em funcao da exposicao ao sol,
glabro (Figura 1).
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Figura 1. Folha de BRS Margot.

Cacho: tamanho médio, 180 g a 200 g,
cilindro-cénico, freqlientemente alado,
solto a cheio, pedunculo médio (Figura
2).
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Figura 2. Cachos de BRS Margot.

Baga: pequena, esférica, preta, pelicula
de espessura média, polpa incolor,
fundente, sabor neutro, doce, sementes
de tamanho médio.

Sarmento: marrom — escuro.



Caracteristicas agrondémicas

A complexidade genética da cv. BRS
Margot combina as caracteristicas de
qualidade para vinho da espécie Vitis
vinifera com a rusticidade, fertilidade e
resisténcia a doencas das demais
espécies do género Vitis. E uma cultivar
de vigor moderado, interrompendo
naturalmente o crescimento dos ramos
na fase de enchimento do cacho. Isto,
associado ao pequeno desenvolvimento
dos netos, proporciona boa penetracao
de luz e boa aeragéo da copa.
Apresenta habito de crescimento ereto,
adaptando-se bem a sistemas de
condugao verticais. O ciclo vegetativo é
relativamente tardio, equivalente ao ciclo
da cv. Cabernet Sauvignon. Nas
condi¢des da Embrapa Uva e Vinho
(670 m de altitude e latitude de 29°S 10°
17°"), a brotacao ocorre, em média,
entre 15 e 22 de setembro e a colheita,
em média, entre 22 e 28 de fevereiro. A
BRS Margot apresenta alta fertilidade de
gemas, inclusive nas gemas basais, o
que Ihe confere grande capacidade
produtiva, 25 a 30 t/ha de uvas com 20°
a 21'Brix, acidez total em torno de 90
mEq/L e pH médio de 3,30 (Figura 3).
Resiste bem ao oidio (Uncinula necator)
e a podridao cinzenta da uva (Botrytis
cinerea) e comporta-se melhor do que a
cv. Isabel em relacao ao mildio
(Plasmopara viticola). E medianamente

sensivel a antracnose (Elsinoe ampelina)

e estd sujeita a ataques de filoxera
(Dactylosphaera vitifolia) em sua forma

galicola.

Figura 3. Produgéo da BRS Margot.

Particularidades de manejo

Em funcao do vigor limitado, a cv. BRS
Margot deve ser plantada em
densidades relativamente altas,
recomendando-se espagamentos de 2,5
m entre linhas x 1,2 m a 1,5 m entre
plantas na linha. Pode ser conduzida em
sistema de latada, no qual foram
realizados grande parte dos testes, mas
também apresenta boa adaptagéo aos
sistemas verticais e inclinados, em
espaldeira e em Y. Considerando-se o
vigor da cultivar e a elevada capacidade
produtiva, recomenda-se o0 uso de porta-
enxertos vigorosos como R 110 e
Paulsen 1103, adequado
acompanhamento do estado nutricional
e controle da carga para evitar
depauperamento das plantas. Em solos
de alta fertilidade podem ser utilizados



porta-enxertos menos vigorosos como o
101-14 Mgt, no qual ja foi testada com
bons resultados. E indicada a poda a
esporao, o que facilita a execucao desta
pratica e o controle da carga ja na poda
de inverno. A carga adequada situa-se
em torno de 5 espordes/m’ para a
obtencao de 25 a 30 t/ha. Assim, no
espagamento de 2,5 m x 1,5 m seriam
deixados cerca de 20 espordes/planta.
Apesar do bom comportamento geral em
relagdo as doencgas, é recomendavel
que sejam feitas aplicagdes preventivas
de fungicidas em periodos criticos para
o controle da antracnose e do mildio.

Caracteristicas enologicas

O vinho de BRS Margot apresenta
caracteristicas organolépticas de vinho
Vitis vinifera. Tendo em vista o elevado
potencial alcodlico, o vinho BRS Margot
pode, também, ser utilizado em corte
com vinhos de Vitis labrusca,
contribuindo especialmente para a
melhoria do teor alcodlico natural e
agregando-lhes maior fineza.

Nas safras 2004, 2005 e 2006, a cultivar
BRS Margot foi utilizada na elaboragéao
de vinho tinto de mesa em escala semi-
industrial (2.000 L), na Embrapa Uva e
Vinho.

O protocolo de vinificagdo adotado nos
trés anos foi: esmagamento e
desengagamento da uva; adicao de SO,,
adicao de leveduras Saccharomyces
cerevisiae selecionadas; vinificagdo em
tanques verticais de aco inoxidavel com
controle de temperatura; maceragéo de
oito dias; remontagem de duas vezes o
volume de liquido do tanque nos
primeiros quatro dias de maceragao,
divididas em quatro manipulagbes
diarias, e de uma vez o volume de
liquido do tanque nos ultimos quatro
dias, divididas em duas manipulagdes
diarias; fermentagao malolatica
espontanea; periodo de estabilizacdo
tartarica, polifendlica, protéica e
microbiologica de sete meses; duas
trasfegas com aeracao e desborra
durante a estabilizacao; controle
periddico dos niveis de O, e SO,. Nao
houve adicao de quaisquer outros
produtos enoldgicos. Tampouco houve
passagem por barricas de carvalho, uma
vez que o objetivo foi detectar todo o
potencial enoldgico da uva. O
engarrafamento, nas trés safras, ocorreu

oito meses apos o inicio da vinificagao.

Os produtos obtidos apresentaram as
seguintes caracteristicas fisico-quimicas

(Tabela 1) e organolépticas:



Tabela 1. Média dos principais parametros fisico-quimicos dos vinhos tintos varietais

BRS Margot elaborados nas safras 2004, 2005 e 2006 (analises efetuadas seis meses

apds o inicio da vinificagdo da respectiva safra).

Variaveis Fisico-quimicas

. . Acidez Antocia- o )
Rendimento | Alcool |  tpig] pH | Extrato seco ninas Cor Polifendis | Taninos
em mosto (%) | (°GL) | mEq/L) reduzido (g/L) | (g/L) (intensidade) totais | totais (g/L)
70,00 12,04 | 70,00 | 3,52 21,35 465,20 0,50 37,30 1,64

Os vinhos elaborados nas trés safras
mencionadas apresentaram perfil
sensorial semelhante, embora as
condicdes climaticas tenham variado
significativamente de ano para ano. Este
fato demonstra uma caracteristica
positiva da uva que é a capacidade de
gerar vinhos de qualidade constante em
diferentes condicdes climaticas.

As principais caracteristicas sensoriais
dos vinhos elaborados séo:

Aspecto visual: cor vermelho rubi, com
reflexos violaceos. Foi observado, no
vinho 2004, um inicio de transformacéao
do matiz violeta para marrom-alaranjado
ao final de 2006, o que denota um bom
potencial de longevidade;

Aroma: de intensidade média, delicado,
lembra pequenas frutas vermelhas
(cereja, amora, groselha). Auséncia de
aroma foxado (possui caracteristica de
vinho de uvas 100% Vitis vinifera,
lembrando as caracteristicas do vinho
fino varietal Merlot);

Sabor e caracteristicas gerais: estrutura
tanica média, bom equilibrio em boca,

acidez e adstringéncia moderadas,

auséncia de amargor, retrogosto
agradavel e persisténcia média dos
sabores. Trata-se se um vinho de estilo
jovem, com algum potencial de guarda,
podendo ser consumido a partir da sua
elaboragéo até cerca de trés anos apés.

Recomendacoes de uso

A uva BRS Margot é recomendada para
cultivo na Serra Gaucha para a
elaboragdo de vinho tinto de mesa.

Disponibilidade de material
propagativo

Material propagativo da cultivar BRS
Margot pode ser obtido, sob encomenda,
junto a Embrapa, no seguinte enderego:
Embrapa Transferéncia de
Tecnologia/Escritorio de Negdcios de
Campinas

Av. Anchieta, 173 — Sala 41

13015-100 Campinas, SP

Fone/fax: (19) 3232 1955/1107
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